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BIÈRES

147 
138

B 3 BRASSEURS DE POITIERS
Bières artisanales en pression  
et en bouteille

148 B BIERES DE MONTMORILLON
Bières et soft de Montmorillon 

134 B BRASSERIE DE BELLEFOIS
Bières artisanales

132 B BRASSERIE DU VAL DE SÈVRE
Bières

51 A BRASSERIE LA GAIETTE
Hydromels et bières artisanaux

126 A BRASSERIE LA LINAROISE
Bières artisanales

CHAMPAGNES

50 A CHAMPAGNE MOYAT JAURY 
GUILBAUD
Champagne

10 A CHAMPAGNE VANDIER
Champagne Vandier

31 A CHAMPAGNE EDWIGE FRANCOIS
AOC Champagnes - Côteaux 
Champenois blanc, rosé, rouge

VINS

39 A CHÂTEAU BEGOT
Vin rouge et rosé côtes de Bourg

111 B CHÂTEAU DE CALADROY
Vins et huile d'olives

56 A CHÂTEAU DE CARAGUILHES 
CORBIÈRES
Vins des Corbières Boutenac Bio

38 A CHÂTEAU L'ÉCRIN DE COULEYS
Vin rouge AOC Médoc

72 A CHÂTEAU L'OR DES TERRES
Vin bio AOC Médoc sans sulfites 
ajoutés

125 B CHÂTEAU PETIT MANGOT
Vins Saint-Emilion grand cru

151 B CHÂTEAU PICHON BELLEVUE
Vin rouge, blanc, rosé, crémants

163 B CHÂTEAU TERCESNE
Vin rouge AOC Saint Estèphe

86 A CLOS BELLEVUE
Jurançon, Comté Tolosan

95 A CLOS LARDIERE
Saint Emilion Grand Cru

166 B DOMAINE CIRRUS
3 Cuvées de vin rouge, AOC 
Corbières agriculture biologique

129 B DOMAINE DE CARBONNIEU
Sauternes et cocktails à base de 
Sauterne

164 B DOMAINE DE LA NOUE
Vins Val de Loire et cocktails avec et 
sans alcool

161 B DOMAINE DE LA POELERIE
Vins de Chinon AOC et vins de 
France

25 A DOMAINE DE LUCENA
Vins AOC Côtes du Rhône et 
Villages Visan

92 A DOMAINE DE VILLEMONT
Vins AOC Haut Poitou, méthodes 
traditionnelles, jus de raisin

32 A DOMAINE FONTAVIN
Châteauneuf du Pape, Gigondas, 
Vacqueyras Bio

62 A DOMAINE PONSGRALET
IGP Côte Catalane, AOP Côte Maury 
Doux, AOP Rivesaltes, AOP Côte du 
Roussillon, AOP Tautavel

76 B HENRI MAIRE
Vins Arbois AOC, vin jaune et vin fou

33 A MAISON BIRGHAN
Vins d'Alsace en agriculture 
biologique

Les exposants
BA : Hall A  : Hall B
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21 A MAISON DU TOURAINE
Vins Touraine, Touraine 
Chenonceaux, Crément de Loire

129 B SO'TONIC
Cocktail à base de sauternes

26 A VIGNOBLE DE L'ARCISON
Bonnezeaux, Coteaux-du-Layon, 
Anjou rouge, blanc, Cabernet 
d'Anjou

58 A VOUVRAY ANABELLE MORIER
Vins de Vouvray fines bulles et vins 
blancs

3 A THIERRY BONNIN
Pineau des Charentes, Cognac et 
vins

SPIRITUEUX
112 B BAR À SPRITZ

Apérol, Limoncelo, Framboise, 
Hugo, Sarti

54 A DELJOY
Liqueur Deljoy

168 B DISTILLERIE DU POITOU
Whisky, Rhum, Gin, liqueur du 
Poitou

28 A GUY BONNAUD
Pineau, Cognac, vin de liqueur, 
coffrets cadeaux

155 B MAISON BRILLET
Belle de Brillet liqueur de poire

64 A MAISON TIARÉ
Rhums et perles gastronomiques

45 A MAP ITALIA
Liqueurs, crèmes, pâte à tartiner

57 A MY FRENCH EPICERIE
Cognac arrangés

162 B PEARLS MOLECULAR 
EXPERIENCE
Perles moléculaires

115 B SAVEURS METS TISSEES
Préparations pour rhums arrangés

3 A THIERRY BONNIN
Pineau des Charentes, Cognac  
et vins

SPÉCIALITÉS RÉGIONALES
123 B ADJASAVA

Bocaux alimentaires et vente de 
repas à emporter

17 A BIENVENUE À LA FERME
Producteurs locaux

74 A FAMILLE PERES
Foie gras du Gers fermier

13 A FERME GENDRON
Foies gras et canards gras

66 A GRAINELIS
Pâtes et farines artisanales 

135 B LA CAGOUILLE CHARENTAISE
Escargots à la charentaises

63 A LA COCHONNERIE DE JULIE
Conserves et charcuteries de 
viandes de porc

4 A LA FERME BIDAUD
Conserverie de volailles

78 A LA FERME PÉRIVIER
Viande d’agneau, bocaux, terrines, 
rillette

77 A LA FERME SAINT SYLVAIN
Infusions et plantes médicinales Bio

124 B LA POINTE DE PENMARC'H
Sardines, maquereaux, rillettes, 
soupes de poissons

150 B LE CLOS DE LA GRANGE
Viandes de porcs noirs, charcuterie, 
salaison, conserves

130 B LE FIN GOURMET IRLANDAIS
Saumon fumé et spécialité d'Irlande

118 B LES BÊTISES D'ADE
Saucisses et boudins gris en bocaux

18 A LES DÉLICES DE PHILING
Tartinable de légumes 

37 A LES FERMENTADES POITEVINES
Cornichonnade, poivronnade, 
pimentade

156 B LES VOLAILLES D'ENGUERRAN
Producteur de volailles et  
canards gras

F A L'ESCALE DE L'HUÎTRE
Huîtres

15 A L'ESCARGOT DU POITOU
Escargots cuisinés en frais et 
bocaux 

85 A MAISON BIPERTEGIA
Piment d'Espelette et produits 
dérivés

20 B MORILLE SAUVAGE
Morilles séchées

53 A NATH'URE ET T'HEROUARD
Terrine apéritive végétale et du 
terroir

142 B O BON BLÉ
Pâtes, farines, légumes secs

88 A OFFICE DE TOURISME SUD 
VIENNE POITOU
Produits locaux du territoire sud 
Vienne Poitou
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43 A PAT'O BLÉ
Pâtes

19 A SAVEURS MODERNES
Truffes séchées, perles au coeur 
liquide, noix de cajou

22 A COMPAGNIE DE BOUTEVILLE
Baume de bouteille

36 A LARIGNON
Conserveries, salaisons, coffrets

87 A EARL DE LA CROISETTE
Lentilles, pois chiches, farines de blé 
avec et sans gluten, cookies sans gluten

34 A MAISON CLOCHARD
Terrines et chocolats

49 A PAPY PRUNEAU
Pruneaux d'Agen et produits dérivés 
des pruneaux

170 B SI BIEN EN PL'S
Information touristique Pays 
Loudunais, produits du terroir, vins

137 B LA CABANE DES ÉRABLES
Épicerie québécoise, sirop d'érables, 
canneberge, whisky et crème de 
Whisky...

45 A MAP ITALIA
Liqueurs, crèmes, pâte à tartiner

FROMAGES ET SALAISONS
2 A AUX SAVEURS DES MONTAGNES

Fromages du Jura

9 A FROMAGERIE PETITSIGNE
Fromage de chèvres

131 B LA FERME DE BLAS'LAIT
Produits laitiers et glaces fermières

55 A LA FERME DU BOIS SOLEIL
Produits laitiers de brebis

171 B LA MARGELLE DES PAPES
Fromages de chèvre au lait cru  
de la ferme

36 A LARIGNON
Conserveries, salaisons, coffrets

14 A LE PANIER CATALAN
Charcuterie catalane

133 B LE REFUGE CORSE
Charcuterie et fromage de Corse

5 A LE REFUGE DES GOURMETS
Produits régionaux de Savoie

16 A LES DÉLICES DE PHILING
Charcuterie corse

8 A L'OUSTAOU GAUTHIER
Salaisons artisanales et jambon  
de bayonne

94 A TRÉSORS DES MONTAGNES
Fromages

ÉPICES, HUILES, CONDIMENTS

73 A AIL NOIR DES CLAIRES
Gamme complète d'ail noir

22 A COMPAGNIE DE BOUTEVILLE
Baume de bouteille

42 A HUILERIE LEPINE
Huile de noix et de noisettes, pâte 
à tartiner

52 A LA FILLE AUX ÉPICES
90 épices et poivres du monde

127 B LE JARDIN DU COIN
Plantes aromatiques transformées 
en sirops, gelées, tisanes et sels, 
huiles et vinaigres parfumés

85 A MAISON BIPERTEGIA
Piment d'Espelette et produits 
dérivés

84 A MAURISAVEUR
Vanille de Madagascar

140 B NINAH VANILLA
Épices, vanille, coquillage, thé de 
Madagascar

144 B O CÊPES
Huile aux cèpes, liqueur de cèpes, 
chips de cèpes

67 A TERROIRS OUTRE MER
Vanille bourbon, épices, poivres et 
mélanges d'épices

GOURMANDISES
154 B ALIX GODART

Cookies artisanaux, pralinés

6 A ANTOINE HERVÉ CHOCOLATIER
Chocolaterie

70 A AUX DELICES DE BRETAGNE
Kougn amann, gâteaux bretons, far 
breton, galettes, palets

68 A AUX GRANDES Z'OREILLES
Gourmandises aux plantes et lait 
d'anesse

153 B BILLES DE CHOC
Chocolats, bonbons turbinés

128 B BOEHM
Plantes aromatiques et médicinales

119 B BOUILLON LOLITA
Pâtes de fruits artisanales

149 B BRIOCHES LES ROYANNAISES
Brioches

91 A CHEZ GIOVANNI
Gâteaux amaretti fruit

93 A CHOCOLATERIE BERTON
Chocolats, cacao, omegachoco, 
confiserie

6 - Le Grand Salon de la Gastronomie



79 A CHOCOLATERIE HELDIA
Chocolaterie

82 A CHOCOLATERIE MABILLOT
Chocolat, pâte à tartiner, pâte de 
fruits, guimauve ...

81 A CLIN D'OEIL D'AFRIQUE
Jus de fruits, beignets, galettes, 
plantes d'Afrique

30 A CONFITURES DE TRADITION
Confitures "Moments d'audace"

29 A ENTRE TERRE ET MIEL
Miels, produits de la ruche et 
gourmandises

75 A EUSKAL ETXEA
Gâteaux basques et tourtes aux 
myrtilles

47 A GALATEA KOMBUCHA
Kombucha artisanale

1 A JULIEN GALLOIS MACARONS
Macarons

167 B LA BÉE GNOLAISE
Miel, produits de la ruche, bière au miel

131 B LA FERME DE BLAS'LAIT
Produits laitiers et glaces fermières

122 B LA FÉE QUEEN 86 / KOKO DÉLICES
Cookies, crêpes et brioches

11 A LA MAISON DU CANELÉ
Canelés

7 A LA MAISON DU COOKIES
Cookies artisanaux et ses dérivés

44 A LA MELUSINE
Chocolaterie, confiserie

48 A LA NOISETTE DE L'OUEST
Noisettes, pâte à tartiner, crème de 
noisettes

24 A LACHANTALINE
Brioches, gâches, gâteau minute 
"Fion", préfou

127 B LE JARDIN DU COIN
Plantes aromatiques transformées 
en sirops, gelées, tisanes et sels, 
huiles et vinaigres parfumés

152 B LE RUCHER DE LA FONTAINE
Miel et produits de la ruche

41 A LE RUCHER DU PETIT PORT
Miel, bonbons, nougat, pains d'épices

59 A LES DOUCEURS GOURMANDES
Broyés du Poitou revisités

114 B LES FRUITS DE RIMANDE
Produits transformés à la châtaigne

159 B LES GLOUTONS
Conserverie Glouton

158 B LES MERVEILLES DE CATHERINE
Confitures, gelées gastronomiques

40 A LES NOMBRILS DE MAMICK
Macarons à l'ancienne

69 A LES PICORETTES DU POITOU
Picorettes du Poitou et thé de jade

160 B LES PRÈS LEROY
Miels et produits de la ruche

165 B LES P'TITES GOURMANDISES
Gâteaux de voyage, confiserie, 
chocolaterie

P2   PATIO LES VERGERS DES DOUD'S
Marrons grillés, crêpes à la farine  
de châtaignes

34 A MAISON CLOCHARD
Terrines et chocolats

23 A MAISON LA BROCHE
Gâteaux à la broche

121 B MAISON MILLARD
Confiserie, nougat, chocolat  
et pâte de fruits

46 A MAISON RANNOU METIVIER
Macaron, chocolat, confiserie

145 B MIAM MIAM MIAM
Cookies, biscuits décorés, bonbons

143 B MOUNI'S SECRETS
Trompe l'oeil, canette cake, 
bouquets de cupcakes

136 B O'BOMB CHOCOLAT
O'BOMB chocolat

117 B PAPAHUETE
Beurres de cacahuète

49 A PAPY PRUNEAU
Pruneaux d'Agen et produits dérivés 
des pruneaux

61 A PATE A TARTINER CREPES
Pâtes à tartiner et crêpes

60 A RUCHER LA SAPEE
Miels et dérivés

THÉ, CAFÉ, INFUSIONS

128 B BOEHM
Plantes aromatiques et médicinales

35 A BUNA DÉLICE
Café éthiopien

98 A CAFÉS MERLING
Cafés, thés

157 B DIVERSI'THE
Thés en vrac, thés à tartiner, cafés 
grains ou moulus

146 
139

B L'AUXANCE ARTISAN 
TORREFACTEUR
Cafés, thés et gourmandises

Grand POITIERS - 7



77 A LA FERME SAINT SYLVAIN
Infusions et plantes médicinales Bio

127 B LE JARDIN DU COIN
Plantes aromatiques transformées 
en sirops, gelées, tisanes et sels, 
huiles et vinaigres parfumés

113 B MAISON BAYARD OOLONG BAY
Thés, tisanes, café et accessoires

12 A MOULIN DE CHAUME
Café de lupin marque Lupin's Coffee

69 A LES PICORETTES DU POITOU
Picorettes du Poitou et thé de jade

RESTAURATION 

RESTAURANT
B

AU BON BŒUF
Restaurant bistrot

RESTAURANT
A

LES POITOQUES
Restaurant gastronomique

B B CHEZ NA DEJ'
Cuisine du monde

116 B COIN DES OMELETTES ET 
GRILLADES
Omelette nature, foie gras ou cèpes 
ou pièce du boucher

A B CREPERIE KER YANN
Galettes salées, crêpes sucrées

F B L'ESCALE DE L'HUITRE
Huîtres

E B LE GRILL DE RAOUL
Foodtruck, viande marinée, produits 
maison

120 B LES DELICES DE ROSE
Spécialités turques

C B NOYA PASTA PREMIUM
Pâtes et pizzas

P1 PATIO TEAM FRENCH BLACK ANGUS
Burger viande black angus au 
brasero

D B CROC TA GAUFRE
Gaufres salées et sucrées

MATÉRIEL DE CUISINE 
ÉVÉNEMENTIEL - FOURNISSEURS PRO

180 A GROUPE BENARD
Cuisines professionnelles

175 B BOOTH EVENTS
Location de bornes photos, 
sonorisation, éclairage, écran led

P3 AIR 
LIBRE

BYD
Automobiles BYD

98 A CAFÉS MERLING
Cafés, thés

59 A LA TOQUE D'OR
Matériels et ustensiles de cuisines, 
épices

27 A LE CHÂTEAU DE PÉRIGNY
Château, site de réception

141 B LES EMAUX DE MAGALI
Céramique, porcelaine et grès pour 
les arts de la table

83 A SPICY CANDLE
Bougies gourmandes 100% 
naturelles

90 A STREET OF WORKER
Vêtements professionnels pour la 
restauration

169 B THERMOMIX
Thermomix 7

FORMATION - PRESSE  
INSTITUTIONNEL

80 A GRAND POITIERS
Direction alimentation - 
présentation des éleveurs du 
territoire et de la SCIC Atelier des 
Vallées 

65 A CAMPUS RÉGIONAL DE 
L'ALIMENTATION
Formation alimentation - 
restauration

88 A OFFICE DE TOURISME SUD 
VIENNE POITOU
Produits locaux du territoire sud 
Vienne Poitou

170 B SI BIEN EN PL'S
Information touristique du Pays 
loudunais, produits du terroir, vins

98 A LYCÉES HÔTELIERS 
Lycée Kyoto - Lycée professionnel 
restauration, hotellerie

99 A CMA - CHAMBRE DES MÉTIERS 
ET DE L'ARTISANAT NOUVELLE 
AQUITAINE - VIENNE
Formation métiers de l'artisanat, 
métiers de bouches, Chambre 
consulaire

110 B NOUVELLE RÉPUBLIQUE  
CENTRE PRESSE
Organisme de presse régionale

96 A UNIS-CITÉ
Assiociation encadrement services 
civiques - ateliers découverte des 
goûts 

8 - Le Grand Salon de la Gastronomie



LE PROGRAMME

Samedi 14 novembre

Dimanche 15 novembre

Samedi 14 novembre

Les Chefs cuisinent, partagent leurs 
astuces et font déguster en direct.

10h15-11h15  
Stéphane Morandini,  
Pierre Vu Van Kha, 
LES RESTAURANTS 
ADMINISTRATIFS  
DE GRAND POITIERS

11h30 – 12h30  
Sébastien Alves et Sylvain Berlioz, 
RESTAURANTS CONVIVIO

17h-18h  
Caroline Chevalier,  
LE MOULIN DE LA NORÉE

15h30-16h30 
Stanislas Simonet, Chef exécutif 
LES ARCHIVES,  
LE BOIS DE LA MARCHE, LE PATIO
et Mohamed Cissé, Mathys Georget,  
LE BOIS DE LA MARCHE 

10h15-11h15 
Laëtitia Chantrein et Lucas Fresny, 
LE LOCAL OYRÉ

11h30-12h30 
Richard Robe, 
LA FOUCAUDIÈRE

14h- 15h 
Julien Letiers,  
LE TRAIT D’UNION

15h30-16h30 
Rachel Berlaud, 
LA JAVETTE

17h-18h 
Thomas Fournier et les Chefs des 
POITOQUÉS

10h15-11h15 
Amandine Garron  
et les élèves du LYCÉE KYOTO 

11h30-12h30 
Aniss Mahmoud, 
OLD THE BRUNCH

14h-15h 
Aurélien Valton,  
LE FOURNIL DE BELLEFOIS

15h30-16h30 
Alexandre Gély,  
CHOCOLATERIE PÂTISSERIE FINK

17h-18h 
Paul Carlier,  
BOULANGERIE-PÂTISSERIE CARLIER

Scène des Chefs
HALL B

Scène des Desserts 
HALL A

    NOËMIE HONIAT  
CHEFFE PATISSIÈRE,  

JURY ET ANIMATRICE M6 

15h-15h30 - Séance de dédicaces

14h-15h

Grand POITIERS - 9



Samedi 14 novembre

Dimanche  
15 novembre

Dimanche 15 novembre

Samedi et dimanche

10h15-11h15 
Alexandre Burgault,  
CHOCOLATERIE 
LA MÉLUSINE

11h30-12h30 
Antoine Hervé,  
ANTOINE HERVÉ  
CHOCOLATIER

14h-15h 
Mounira Drabli,  
MOUNI’S SECRETS

15h30-16h30 
Malika Bendeggoun,  
FLEUR D’ORANGER

17h-18h 
Camille Bailly-Lartigue,  
LA VÉGÉTOILE

Samedi et dimanche
Démonstrations et  
créations en chocolaterie, 
boulangerie, pâtisserie,  
boucherie-charcuterie-
traiteur avec les élèves,  
les formateurs du CFA  
et les artisans des métiers 
de bouche.

Biérologie, Sommellerie, 
Cocktails, Cafés et thés

HALL A  Stand 98

ATELIERS BIÉROLOGIE (environ 1h) 
Inscription sur place – 8 personnes par atelier 
avec Germain Danglade, Zythologue

11h Accords bières – fromages 

14h Dégustations à l’aveugle 

15h45 Initiation à la dégustation 

17h30 Dégustations à l’aveugle

11h Accords insolites  

14h Dégustations à l’aveugle  

15h45 Initiation à la dégustation 

17h30 Dégustations à l’aveugle

ATELIERS SOMMELLERIE  
Sans inscription 

• 10h-12h Accords vins et fromages 
• 15h-18h Accords vins et chocolats 

DÉGUSTATIONS CAFÉS et THÉS 
Merling 

Les Métiers de Bouche
HALL A  Espace CMA Stand 99

Scène des Desserts 
HALL A

MIXOLOGIE  
ou l’art de concevoir  
les cocktails
• �Cocktailerie, UMIH 86
• �Démonstrations et 

dégustations de cocktails 
de fête sans alcool,  
Lycée Kyoto

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,  
à consommer avec modération.

10 - Le Grand Salon de la Gastronomie



Dimanche 15 novembre Samedi et dimanche

Samedi et dimanche

ateliers du goût
HALL A  Stand 96

ALIMENTATION DURABLE 
Quizz et Challenge autour du goût  
et des 5 sens.  
Unicités – durée 15 min, en continu.

AUTRES ATELIERS AU FIL DE L’EAU  
À découvrir sur place

CUISINE DES  
LÉGUMES ET FRUITS 
DE SAISON

Espace Concours
HALL B

10h30-18h 
CONCOURS INTERDÉPARTEMENTAL 
DE PIÈCES ARTISTIQUES  
EN BOULANGERIE 
Départements  
(86, 16, 17, 79)

10h30-11h30 
DÉMONSTRATIONS  
THERMOMIX

14h-18h 
CONCOURS DÉPARTEMENTAL  
DE COCKTAILS  
Cognac Hennessy et Campary 
Épreuve barmaids et barmans 
professionnels de la Vienne et 
épreuve des jeunes.

Samedi 14 novembre
Cuisine et maraîchage 

HALL A  Stand 65

Grand POITIERS - 11



Gastronomie
l e   g r a n d   s a l o n

Halls A et B
Parc des expositions  
de Grand Poitiers
11 rue Salvador Allende 
86000 Poitiers

Horaires  
10h – 19h

Parking  
gratuit

Entrée 2€ 
Gratuit pour les – de 18 ans

Covoiturage 

  
Covoiturage vers  
Le grand salon  
de la Gastronomie 2026

Retrouvez tous les événements  
du Parc des expositions de Grand Poitiers
sur https://www.parcexpo-grandpoitiers.fr/

Pour venir en bus
Lignes 16, 32, 2A et 2B

14 et 15 novembre 2026 



